Liebe Gaste,
herzlich Willkommen im Bootshaus!

Bei uns erwartet Sie eine entspannte Atmosphare und lecke-
res Essen. Wir legen groBBen Wert auf frische, lokale Zuta-
ten, um Ihnen ausgewahlte Gerichte zu servieren. Egal, ob
herzhaft oder leicht, bei uns findet jeder etwas nach seinem
Geschmack.

Unser hochwertiges Fleisch beziehen wir von der renom-
mierten ,Metzgerei Joérger” in Ketsch. Dadurch kbnnen wir
Ihnen beste Qualitat garantieren.

Auch unsere Weine sind passend zur regionalen und quali-
tativen Kuiche ausgewahlt. Sie stammen vom angesehenen
~Weingut Clauer” in Heidelberg. GenieBen Sie die Vielfalt
der Weine und lassen Sie sich von den verschiedenen Aro-
men inspirieren.

Unser Team freut sich darauf, Sie bei uns willkommen zu
heiBen. Wir nehmen uns gerne Zeit, Ihnen die Speisekarte
vorzustellen und Ihren Aufenthalt unvergesslich zu machen.
Egal, ob Sie zu zweit ein romantisches Dinner planen, mit
Freunden feiern oder geschaftlich unterwegs sind - bei uns
erwartet Sie immer gutes Essen und eine entspannte Zeit.

Schon, dass Sie bei uns sind.
Ihre Familie Muzagi und das Bootshaus-Team.



Beilagensalat 710712

Lollo Bionda & Lollo Rosso mit
Rohkost und hauseigenem Dressing

Rote-Beete-Carpaccio 7€

mit Ziegenkdsemousse und
marinierten Birnen

Gegrillte Peperoni &3

mit Sauce Hollandaise und
Knoblauchol, dazu Baguette

Rindercarpaccio™

mariniert in Olivendl und Zitrone,
verfeinert mit Parmesan und Rucola

Tagessuppe

Bitte wenden Sie sich fur Informationen
an unser Servicepersonal

550€

14,50 €

890 €

16,90 €

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!
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Schnitzel ,Wiener Art"™1a%s77*10"2
vom Schwein mit Kartoffel-Gurken-Salat

Jagerschnitzel| 1377792
vom Schwein mit Steakhouse-Pommes
und JagersoBe

Cordon Bley & 7r9m2

Schweineschnitzel gefullt mit
Bergkase und Schinken, dazu Kroketten

Schweinebraten 1a7™12

zart geschmort, mit cremigen
Butterspéatzlen und kraftiger BratensoBe

Spinat-Ricotta-Lasagne ™a379"2
mit hausgemachtem Pesto

Tafelspitz vom Rind @2

serviert mit MeerrettichsoBe, butterzarten
Salzkartoffeln und gepickelter Rote Beete

17,50 €

19,50€

21,50€

18,50€

16,50 €

24,50 €

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!
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Rumpsteak ca. 250g=71°

zart gegrillt, serviert mit knusprigen
Bratkartoffeln und hausgemachter
Krauterbutter

Zwiebelrostbraten ca. 250g&9"12

mit Butterspéatzlen, knusprigen
Rostzwiebeln und Zwiebelsole

Bootshaus Pfanne a7

Schweinefilet mit Champignons
a la creme, dazu Butterspatzle
und glasierte Karotten

Bootshaus Salat™7"1012

Lollo Bionda und Lollo Rosso mit Rohkost,
dazu rosa gebratenes Roastbeef (ca.150g9),

serviert mit Zwiebelconfit

Hahnchenbrust™

mit Champignons a la creme
und knusprigen Rosti

32,50€

31,50€

22,50€

2490€

21,50 €

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!
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Cheeseburger e 377710M1112°E
mit 1809 reinem Beef, Tomaten,
Essiggurken, Zwiebeln, Cheddar,
Salat, Ketchup und BurgersoBe,
dazu knusprige Steakhouse-Pommes

19,50€

Gjon's Chickenburger e"es77710m1M2" 17 50 €

mit Crispy Chicken, Coleslaw,
Essiggurken, Zwiebeln,

Cheddar, Salat und Burgersofe,
dazu knusprige Steakhouse-Pommes

Bootshaus Nuggets @3¢
mit Steakhouse-Pommes

Extra Beilagen

Steakhouse-Pommes ¢
Bratkartoffeln ™’
Kroketten =

Spatzle e
Salzkartoffeln ™’

11,90 €

4,60 €
5,60 €
4,60 €
5,60 €
5,60 €

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!



(Lpercehs

Feldsalat '@

mit Rote-Bete-Dressing, knusprigen
Croutons und zart marinierten Birnen

Camembert Crunch *1a%877710m2

Lollo Bionda & Lollo Rosso serviert
mit knusprigen Camembert-Bites,
Preiselbeeren und hauseigenem Dressing

Kasespatzle &3
mit Bergkase und Rostzwiebeln

Rinderroulade ""10"12
mit Rotkoh! und Kartoffelknddeln

890 €

14,50 €

1590 €

27,50€

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!
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Mousse au Chocolat 712 9,50 €
mit Himbeerkompott

Trilece™e37789 590€
saftiger Milchkuchen
mit Karamell verfeinert

Lava Cake "ase7CEG 890 €
warm gebacken mit weichem Kern,
dazu eine Kugel Vanilleeis

HeiBe Liebe 7"¢FC 790 €
Vanilleeis, serviert mit heilBer
HimbeersolRe

Parfait nach Saison™ 850 €

Details zu unserer aktuellen
Parfait-Auswahl! erfahren Sie
gerne bei unserem Servicepersonal

Kaiserschmarrn "1a s e 7"Cc'eG 11,90 €

mit VanillesoBe, Himbeerkompott
und feinem Orangenkaramell
(nur im Winter)

Gerne kénnen Sie uns bei Winschen jederzeit ansprechen!



Gtk

Alkoholfrei

Taunusquelle Naturelle / Medium - 0,25 | 2,80 €
Taunusquelle Naturelle / Medium - 0,5 | 4.50€
Coca-Cola - 0,33 ARG 3,60 €
Coca-Cola Zero - 0,33 |ACRGL) 3,60 €
Fanta - 0,33 |ACYK 3,60 €
Cola Mix - 0,33 [AB.C.G) 3,60 €
Sprite - 0,33 BCLIK 3,60 €
Orangina - 0,25 119 3,70 €
Eistee Pfirsich - 0,33 1“1 3,90 €
(Elephant Bay)

Eistee Zitrone - 0,33 1K 3,90 €
(Elephant Bay)

Tonic Water - 0,2 [(©HK) 3,10 €
Ginger Ale - 0,2 |AK 3,10 €
Bitter Lemon - 0,2 [(©HK 3,10 €
Saft oder Nektar - 0,2 | 3,50 €
Saft oder Nektar - 0,4 | 4,80 €
Saftschorle - 0,21 3,10 €
Saftschorle - 0,4 | 4,40 €

Saft oder Nektar (-Schorle) wahlweise als:
Apfel, Johannisbeere, Orange, Traube

Bootshaus-Limo - 0,2 | ACRGLLK) 2,90 €
Bootshaus-Limo - 0,4 | ACRGLIK) 410 €

2 Kombinationen maglich:
Maracuja, Erdbeere, Mango, Brombeere,
Waldmeister, Minze, HolunderblUte



Gtk

Aperitif

Bitterino alkoholfrei - 0,1 1®W 3,90 €
Martini Bianco - 4 cl!'? 5,00 €
Martini Bianco mit Tonicwater - 4 cl1?) 7,60 €
Aperol Spritz - 4 clAH12 6,50 €
Limoncello Spritz - 4 ¢l ™12 6,50 €
Campari Soda - 4 cl®H 6,10 €
Campari Orange - 4 cl®H 6,50 €
Lillet Berry - 4 clH 6,50 €
Secco - 0,112 4,50 €
Gin Tonic Bombay - 4 ¢l ©HK 7,560 €
Vodka Lemon - 4 cl©HK 7,60 €
Jacky Cola - 4 c|®CRG) 7,60 €
Biere

Welde Pils - 0,3 112 3,40 €
Welde Pils - 0,5 102 4,50 €
Radler - 0,3 [(1aB.C1LJK) 3,40 €
Radler - 0,5 [(1aB.C1LJK) 4,560 €
Hefeweizen - 0,3 112 3,40 €
Hefeweizen - 0,5 102 4,50 €
Weizenradler - 0,3 [(1aB.C1LJK 3,40 €
Weizenradler - 0,5 |(1aB.C1LJK 4,50 €
Kurpfalz Helles - 0,3 102 3,40 €
Kurpfalz Helles - 0,502 4,50 €
Alkoholfreies Pils - 0,33 101@ 3,30 €

Alkoholfreies Weizen - 0,5 0@ 4,50 €
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Riesling trocken - 0,25 (12
WeiBburgunder trocken - 0,25 1112
Grauburgunder trocken - 0,25 1112

Weine

Sauvignon Blanc - 0,252

Rosé trocken - 0,25 1112

Spéatburgunder trocken - 0,25102
Schwarzriesling - 0,25 [(12)

Lambrusco - 0,25 (2

Primitivo - 0,25 102

Weinschorle (Hauswein) - 0,25 102
Weinschorle (Hauswein) - 0,5 101?
Weinschorle (Weingut Clauer) - 0,25 102
Weinschorle (Weingut Clauer) - 0,5102

Alle Weinschorlen gibt es als Rosé oder WeiBwein.

Flaschenweine
WeiBburg. Gutswein trocken - 0,75 112

Rosé trocken - 0,75 1112

Sauvignon blanc trocken - 0,75 102
Grauburg. Alte Reben tr. - 0,75112
Merlot trocken - 0,75 1112

Nero - 0,75 (2

Secco Weiss - 0,75 112

6,90 €
6,90 €
6,90 €
7,60 €
6,90 €
7,30 €
7,30 €
4,90 €
7,60 €
3,60 €
5,60 €
4,40 €
7,90 €

24,50 €
24,50 €
27,50 €
30,50 €
31,60 €
34,50 €
24,50 €

All unsere ausgewahlten Weine sind zu 100 % vegan und

stammen vom ,Weingut Clauer"
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Warme Getranke

Espresso @ 2,60 €
Espresso Macchiato "% 2,90 €
Doppelter Espresso @ 3,560 €
Kaffee @ 2,90 €
Cappuccino "% 3,50 €
HeiRe Schokolade ") 2,70 €
Tee 2,710 €
Digestif

Ouzo - 2cll™@ 4,00 €
Williams Christ - 2 ¢l 4.50€
Jagermeister - 2 cl 4,60 €
Ramazzotti - 2 cl 4.50€
Averna - 2 Cl 4.50€
Grappa - 2 cl 5,60 €
Traubenbrand - 2 cl 5,60 €

/wetschgenbrand - 2 cl 5,60 €



IMW

Allergene:

T Glutenhaltiges Getreide
a Weizen
' Roggen
e Gerste
4 Hafer
e Dinkel
T Kamut
9 Hybriden aus den genannten Getreiden
2 Krebstiere
s Eier
4 Fisch
° ErdnuUsse
6 Sojabohnen
" Milch (einschlieBlich Laktose)
& Schalenfrichte
8 Mandeln
8 HaselnUsse
8¢ WalnUsse
8d Cashewkerne
8¢ Pekannusse
8t ParanUsse
89 Pistazien
8" Macadamia- oder Queenslandnusse
¢ Sellerie
0 Senf
" Sesamsamen
2 Schwefeldioxid und Sulfite (uber 10 ma/kg oder 10 ma/)
S Lupinen
4 Weichtiere

Zusatzstoffe:

A Farbstoff

8 Konservierungsstoff
¢ Antioxidationsmittel
P Geschmacksverstarker
£ Schwarzungsmittel
F Phosphat

¢ Koffein

" Chinin

" SuBungsmittel

J Phenylaminquelle

£ Sauerungsmittel

Alle Preise verstehen sich inklusive der Mehrwertsteuer.



