
Liebe Gäste, 
herzlich Willkommen im Bootshaus!

Bei uns erwartet Sie eine entspannte Atmosphäre und lecke-
res Essen. Wir legen großen Wert auf frische, lokale Zuta-
ten, um Ihnen ausgewählte Gerichte zu servieren. Egal, ob 
herzhaft oder leicht, bei uns findet jeder etwas nach seinem 
Geschmack.

Unser hochwertiges Fleisch beziehen wir von der renom-
mierten „Metzgerei Jörger“ in Ketsch. Dadurch können wir 
Ihnen beste Qualität garantieren. 

Auch unsere Weine sind passend zur regionalen und quali-
tativen Küche ausgewählt. Sie stammen vom angesehenen 
„Weingut Clauer“ in Heidelberg. Genießen Sie die Vielfalt 
der Weine und lassen Sie sich von den verschiedenen Aro-
men inspirieren. 

Unser Team freut sich darauf, Sie bei uns willkommen zu 
heißen. Wir nehmen uns gerne Zeit, Ihnen die Speisekarte 
vorzustellen und Ihren Aufenthalt unvergesslich zu machen. 
Egal, ob Sie zu zweit ein romantisches Dinner planen, mit 
Freunden feiern oder geschäftlich unterwegs sind - bei uns 
erwartet Sie immer gutes Essen und eine entspannte Zeit.

Schön, dass Sie bei uns sind. 
Ihre Familie Muzaqi und das Bootshaus-Team.



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

Vorspeisen
Beilagensalat  *7*10*12� 5,50 €
Lol lo B ionda & Lo l lo Rosso mi t  		
Rohkost  und hauseigenem Dress ing

Rote-Beete-Carpaccio  *7*8c� 14,50 €
mit  Z iegenkäsemousse und 		
mar in ier ten Bi rnen

Gegrillte Peperoni  *1a*3*7� 8,90 €
mit  Sauce Hol landaise und  
Knoblauchöl ,  dazu Baguet te

Rindercarpaccio *7� 16,90 €
mar in ier t  in  Ol ivenöl  und Z i t rone, 		
ver fe iner t  mi t  Parmesan und Rucola

Tagessuppe �
Bi t te wenden Sie s ich für  In format ionen 		
an unser Serv icepersonal



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

Hauptgang
Schnitzel „Wiener Art“ *1a*3*7*10*12� 17,50 €
vom Schwein mi t  Kar tof fe l -Gurken-Salat

Jägerschnitzel *1a*3*7*9*12*E� 19,50 €
vom Schwein mi t  Steakhouse-Pommes 		
und Jägersoße

Cordon Bleu *1a*3*7*9*12� 21,50 €
Schweineschni tze l  gefü l l t  mi t  		
Bergkäse und Schinken, dazu Kroket ten

Schweinebraten *1a*3*7**12� 18,50 €
zar t  geschmor t ,  mi t  cremigen 		
But terspätz len und kräf t iger  Bratensoße

Spinat-Ricotta-Lasagne  *1a*3*7*9*12� 16,50 €
mit  hausgemachtem Pesto

Tafelspitz vom Rind *9*12� 24,50 €
serv ier t  mi t  Meerret t ichsoße, but terzar ten 		
Sa lzkar to f fe ln und gepicke l ter  Rote Beete



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

Hauptgang
Rumpsteak ca. 250g *3*7*10� 32,50 €
zar t  gegr i l l t ,  serv ier t  mi t  knuspr igen 		
Bratkar to f fe ln und hausgemachter  		
Kräuterbut ter

Zwiebelrostbraten ca. 250g *1a*9*12� 31,50 €
mit  But terspätz len,  knuspr igen 		
Röstzwiebeln und Zwiebelsoße

Bootshaus Pfanne *1a*3*7*9� 22,50 €
Schweinef i le t  mi t  Champignons 			 
à la  crème, dazu But terspätz le 		
und g las ier te Karot ten

Bootshaus Salat *7*10*12� 24,90 €
Lol lo B ionda und Lo l lo Rosso mi t  Rohkost , 
dazu rosa gebratenes Roastbeef  (ca.150g) , 
serv ier t  mi t  Zwiebelconf i t

Hähnchenbrust*7� 21,50 €
mit  Champignons à la  crème 		
und knuspr igen Röst i



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

Hauptgang
Cheeseburger *1a*3*7*10*11*12*E� 19,50 €
mit  180g re inem Beef ,  Tomaten,  
Ess iggurken,  Zwiebeln,  Cheddar,  
Sa lat ,  Ketchup und Burgersoße,  
dazu knuspr ige Steakhouse-Pommes

Gjon‘s Chickenburger *1a*1c*3*7*10*11*12*� 17,50 €
mit  Cr ispy Chicken, Coles law, 		
Ess iggurken,  Zwiebeln,  		
Cheddar,  Sa lat  und Burgersoße,  
dazu knuspr ige Steakhouse-Pommes

Bootshaus Nuggets *1a*3*E� 11,90 €
mit  Steakhouse-Pommes

Extra Beilagen
Steakhouse-Pommes *E� 4,50 € 
Bratkar to f fe ln  *7� 5,50 € 
Kroket ten  *1a� 4,50 € 
Spätz le  *1a*3*7� 5,50 € 
Salzkar to f fe ln  *7� 5,50 €



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

Wintergerichte
Feldsalat  *1a� 8,90 €
mit  Rote-Bete-Dress ing,  knuspr igen 		
Croutons und zar t  mar in ier ten Bi rnen

Camembert Crunch  *1a*3*7*10*12� 14,50 €
Lol lo B ionda & Lo l lo Rosso serv ier t  		
mi t  knuspr igen Camember t-B i tes,  		
Pre ise lbeeren und hauseigenem Dress ing

Käsespätzle  *1a*3*7� 15,90 €
mit  Bergkäse und Röstzwiebeln

Rinderroulade *9*10*12� 27,50€
mit  Rotkohl  und Kar tof fe lknödeln



Gerne können Sie uns bei Wünschen jederzeit ansprechen!

DessertDessert
Mousse au Chocolat *3*7*12� 9,50 €
mit  H imbeerkompott

Trileçe *1a*3*7*8g� 5,90 €
saf t iger  Mi lchkuchen  
mi t  Karamel l  ver fe iner t

Lava Cake *1a*3*6*7*C*E*G� 8,90 €
warm gebacken mi t  weichem Kern,  		
dazu e ine Kugel  Van i l lee is

Heiße Liebe *7*C*E*G� 7,90 €
Vani l lee is,  serv ier t  mi t  he ißer  		
H imbeersoße

Parfait nach Saison *7� 8,50 €
Deta i ls  zu unserer  aktue l len 		
Par fa i t -Auswahl  er fahren Sie 		
gerne be i  unserem Serv icepersonal

Kaiserschmarrn *1a*3*6*7*C*E*G� 11,90 €
mit  Van i l lesoße, Himbeerkompott  		
und fe inem Orangenkaramel l  		
(nur  im W inter )



Getränke
Alkoholfrei
Taunusquel le  Nature l le  /  Medium - 0,25 l � 2,80 € 
Taunusquel le  Nature l le  /  Medium - 0,5 l � 4,50 € 
Coca-Cola -  0,33 l  (A,C,F,G)� 3,50 € 
Coca-Cola Zero -  0,33 l  (A,C,F,G, I ,J )� 3,50 € 
Fanta -  0,33 l  (A,C,J,K)� 3,50 € 
Cola Mix -  0,33 l  (A,B,C,G)� 3,50 € 
Spr i te -  0,33 l  (B,C, I ,J ,K)� 3,50 € 
Orangina -  0,25 l  ( I ,K)� 3,70 € 
E is tee Pf i rs ich -  0,33 l  (C,K)� 3,90 €
(E lephant  Bay)

E is tee Z i t rone -  0,33 l  (C,K)� 3,90 €
(E lephant  Bay)

Ton ic Water  -  0,2 l  (C,H,K)� 3,10 € 
Ginger A le -  0,2 l  (A,K)� 3,10 € 
Bi t ter  Lemon -  0,2 l  (C,H,K)� 3,10 € 
Saf t  oder Nektar  -  0,2 l � 3,50 € 
Saf t  oder Nektar  -  0,4 l � 4,80 € 
Saf tschor le -  0,2 l � 3,10 € 
Saf tschor le -  0,4 l � 4,40 €
Saf t  oder Nektar  ( -Schor le )  wahlweise a ls:  
Apfe l ,  Johannisbeere,  Orange, Traube

Bootshaus-L imo -  0,2 l  (A,C,F,G, I ,J ,K)� 2,90 € 
Bootshaus-L imo -  0,4 l  (A,C,F,G, I ,J ,K)� 4,10 €
2 Kombinat ionen mögl ich: 
Maracuja,  Erdbeere,  Mango, Brombeere,  
Waldmeister,  Minze,  Holunderb lüte



Getränke
Aperitif
Bi t ter ino a lkohol f re i  -  0,1 l  (A)� 3,90 € 
Mar t in i  B ianco -  4 c l  (12)� 5,00 € 
Mar t in i  B ianco mi t  Ton icwater  -  4 c l  (12)� 7,50 € 
Apero l  Spr i tz  -  4 c l  (A,H,12)� 6,50 € 
L imoncel lo Spr i tz  -  4 c l  (A,H,12)� 6,50 € 
Campar i  Soda -  4 c l  (A,H)� 6,10 € 
Campar i  Orange -  4 c l  (A,H)� 6,50 € 
L i l le t  Ber r y  -  4 c l  (A,H)� 6,50 € 
Secco -  0,1 l  (12)� 4,50 € 
Gin Tonic Bombay -  4 c l  (C,H,K)� 7,50 € 
Vodka Lemon -  4 c l  (C,H,K)� 7,50 € 
Jacky Cola -  4 c l  (A,C,F,G)� 7,50 €

Biere
Welde P i ls  -  0,3 l  (1a)� 3,40 € 
Welde P i ls  -  0,5 l  (1a)� 4,50 € 
Radler  -  0,3 l  (1a,B,C, I ,J ,K)� 3,40 € 
Radler  -  0,5 l  (1a,B,C, I ,J ,K)� 4,50 € 
Hefeweizen -  0,3 l  (1a)� 3,40 € 
Hefeweizen -  0,5 l  (1a)� 4,50 € 
Weizenradler  -  0,3 l  (1a,B,C, I ,J ,K)� 3,40 € 
Weizenradler  -  0,5 l  (1a,B,C, I ,J ,K)� 4,50 € 
Kurpfa lz  Hel les -  0,3 l  (1a)� 3,40 € 
Kurpfa lz  Hel les -  0,5 l  (1a)� 4,50 € 
A lkohol f re ies P i ls  -  0,33 l  (1a)� 3,30 € 
A lkohol f re ies Weizen -  0,5 l  (1a)� 4,50 €



Getränke
Weine
Ries l ing t rocken -  0,25 l  (12)� 6,90 € 
Weißburgunder t rocken -  0,25 l  (12)� 6,90 € 
Grauburgunder t rocken -  0,25 l  (12)� 6,90 € 
Sauv ignon Blanc -  0,25 l  (12)� 7,50 € 
Rosé t rocken -  0,25 l  (12)� 6,90 € 
Spätburgunder t rocken -  0,25 l  (12)� 7,30 € 
Schwarzr ies l ing -  0,25 l  (12)� 7,30 € 
Lambrusco -  0,25 l  (12)� 4,90 € 
Pr imi t ivo -  0,25 l  (12)� 7,50 € 
Weinschor le (Hauswein)  -  0,25 l  (12)� 3,50 € 
Weinschor le (Hauswein)  -  0,5 l  (12)� 5,50 € 
Weinschor le (Weingut  Clauer )  -  0,25 l  (12)� 4,40 € 
Weinschor le (Weingut  Clauer )  -  0,5 l  (12)� 7,90 €

Al le Weinschor len g ibt  es a ls Rosé oder Weißwein.

Flaschenweine
Weißburg.  Gutswein t rocken -  0,75 l  (12)� 24,50 € 
Rosé t rocken -  0,75 l  (12)� 24,50 € 
Sauv ignon b lanc t rocken -  0,75 l  (12)� 27,50 € 
Grauburg.  A l te Reben t r.  -  0,75 l  (12)� 30,50 € 
Mer lot  t rocken -  0,75 l  (12)� 31,50 € 
Nero -  0,75 l  (12)� 34,50 € 
Secco Weiss -  0,75 l  (12)� 24,50 €

Al l  unsere ausgewähl ten Weine s ind zu 100 % vegan und  
stammen vom „Weingut  Clauer “



Getränke
Warme Getränke
Espresso (G)� 2,50 € 
Espresso Macchiato  (7,G)� 2,90 € 
Doppel ter  Espresso (G)� 3,50 € 
Kaf fee  (G)� 2,90 € 
Cappuccino  (7,G)� 3,50 € 
Heiße Schokolade  (7)� 2,70 € 
Tee� 2,70 €

Digestif
Ouzo -  2 c l  (12)� 4,00 € 
W i l l iams Chr is t  -  2 c l � 4,50 € 
Jägermeister  -  2 c l � 4,50 € 
Ramazzot t i  -  2 c l � 4,50 € 
Averna -  2 c l � 4,50 € 
Grappa -  2 c l � 5,50 € 
Traubenbrand -  2 c l � 5,50 € 
Zwetschgenbrand -  2 c l � 5,50 €



Alle Preise verstehen sich inklusive der Mehrwertsteuer.

Allergene:
1	 Glutenha l t iges Getre ide 
	 1a	 Weizen 
	 1b	 Roggen 
	 1c	 Gerste 
	 1d	 Hafer 
	 1e	 D inke l 
	 1f	 Kamut 
	 1g	 Hybr iden aus den genannten Getre iden 
2	 Krebst iere 
3	 E ier 
4	 F isch 
5	 Erdnüsse 
6	 Sojabohnen 
7	 Mi lch (e inschl ieß l ich Laktose) 
8	 Schalenf rüchte 
	 8a	 Mandeln 
	 8b	 Haselnüsse 
	 8c	 Walnüsse 
	 8d	 Cashewkerne 
	 8e	 Pekannüsse 
	 8f	 Paranüsse 
	 8g	 P is taz ien 
	 8h	 Macadamia- oder Queenslandnüsse 
9	 Se l le r ie 
10	 Senf 
11	 Sesamsamen 
12	 Schwefe ld iox id und Sul f i te  (über 10 mg/kg oder 10 mg/ l ) 
13	 Lupinen 
14	 Weicht iere

Zusatzstoffe:
A	 Farbstof f 
B	 Konserv ierungsstof f 
C	 Ant iox idat ionsmi t te l 
D	 Geschmacksverstärker 
E	 Schwärzungsmi t te l 
F	 Phosphat 
G	 Kof fe in 
H	 Chin in 
I	 Süßungsmit te l 
J	 Pheny laminquel le 
K	 Säuerungsmi t te l

Informationen


